MENUEMPFEHLUNG UNSERES ;
KUCHENCHEFS ALEXANDER ETTLINGER

VAd />,
VARIATION VOM KALTGERAUCHERTEN LACHS & KABE\QJ L/n l/‘./

Karottentatar, Orange, Griechischer Joghurt
2024 BRUNO Riesling Kabinett
Weingut Karthduserhof, Trier-Eitelsbach/Ruwer

HUMMERSUPPE ,,CARDINAL”
gebratene Garnele

2011 Saarriesling

Weingut Van Volxem, Wiltingen/Saar

GEBRATENE ST. JAKOBSMUSCHEL
Belugalinsen, Nussbutterschaum
2022 Weifsburgunder trocken
Bernhard Siegel, Herxheim/Pfalz

*kok

MEDAILLONS VOM HIRSCHRUCKEN MIT KRAUTERHAUBE
Wachholderjus, Schwarzwurzeln a la creme & Schupfnudeln
2023 D’ACCORD -Rotweincuvée fruchtig trocken-

Weingut Thanisch, Lieser/Mosel

DESSERTTELLER TORSCHANKE

Himbeer-Biscoff-Trifle, Gewtirz-Créme Briilée & kleines Apfelkléf3chen mit Vanilleeis
2012 Graacher Domprobst Riesling Spdtlese

Friedrich-Wilhelm-Gymnasium, Trier/Mosel

= [ oder

KASE QUARTETT

2erlei Fruchtsenf, Friichtebrot

Reife StiSweinspezialitét aus unserem Raritéitenkeller

-lassen Sie sich (iberraschen-

€ 64,00 als Men in 4 Gdangen (ohne Jakobsmuschel)
€ 75,00 als Menii in 5 Gangen

€ 28,00 Weinbegleitung zum 4 Gang Men
€ 35,00 Weinbegleitung zum 5 Gang Men

MENUEMPFEHLUNG VEGETARISCH & VEGAN

WURZIGE MARONENPASTETE

Johannisbeeren-Relish, Feldsalat & Kartoffelvinaigrette
2023 Grauburgunder feinherb

Weingut Tim Wey, Rivenich/Mosel

= [ oder

GEFULLTE ROTE BETE
Quinoasalat, Walnuss & Krauterdl 7
2022 Sauvignon Blanc -im Fumé-Stil ausgebaut- trocken
Bernhard Siegel, Herxheim/Pfalz

GESCHAUMTES STEINPILZRAHMSUPPCHEN
gerdosteter Pumpernickel

Sherry Fino Jarana

Emilio Lustau, Jerez/Spanien

Hkok

KOHLRABI-NOCKEN

Leinsamen, Kartoffel-Friihlauchmousseline & Triiffeljus
2022 Grauburgunder trocken )
Bernhard Siegel, Herxheim/Pfalz

=« [ oder

GEBACKENER BUTTERNUTKURBIS
marinierter Feta, eingelegte Kirschtomaten & milder Knoblauchschaum 4% %
2024 Blanc de Noir vom Spdtburgunder :
Weingut F.J. Regnery, Kliisserath/Mosel

Hkok

MANDELTORTCHEN MIT MANGO
Passionsfruchtgel & Pistaziencrumble
2022 Miilheimer Elisenberg Riesling Spditlese
Weingut Jérg Bauer, Miilheim/Mosel

== [ oder

KASE QUARTETT

2erlei Fruchtsenf, Friichtebrot

Reife StiBweinspezialitat aus unserem Raritatenkeller
-lassen Sie sich tGberraschen-

€ 59,00 als Men in 4 Gangen (Vorspeise & Hauptgang zur Wabhl)
€ 70,00 als Menii in 5 Gangen

€ 28,00 Weinbegleitung zum 4 Gang Menli
€ 35,00 Weinbegleitung zum 5 Gang Menii



