MENUEMPFEHLUNG UNSERES
KUCHENCHEFS ALEXANDER ETTLINGER

STRUDEL VON KAISERGRANAT & RAUCHERSTOR
Estragon, Blumenkohl & Kresse

2024 Grauburgunder feinherb

Weingut Tim Wey, Rivenich/Mosel

STAUDENSELLERIECREMESUPPCHEN

Gehacktes Ei & Bacon

2022 Sauvignon Blanc trocken im Fumé Stil ausgebaut
Bernhard Siegel, Herxheim/Pfalz

NORWEGERSKREI IM BLATTERTEIG

Ricotta, Mangold, Pfifferling-Lauch-Sauté

2010/11 Saarriesling

Weingut Van Volxem, Wiltingen/Saar

=« [ oder

GRATINIERTER LAMMRUCKEN

Bulgur mit Chorizo & Pecorino, gerducherte Paprika, Salsa Verde
2023 D’ACCORD -Rotweincuvée fruchtig trocken-

Weingut Thanisch, Lieser/Mosel

Hkok

ZITRONEN-CHEESECAKE

Kandierte Mandeln, Vanille & Thymian

2023 ,,Fir Traumer & Helden” Riesling Spatlese
Weingut Nick Kéwerich, Leiwen/Mosel

« [ oder

KASE QUARTETT

2erlei Fruchtsenf, Friichtebrot

Reife StiBweinspezialitat aus unserem Raritatenkeller
-lassen Sie sich Uberraschen-

€ 64,00 als Meni in 4 Gangen (Hauptgang zur Wahl)
€ 75,00 als Menli in 5 Gangen

€ 28,00 Weinbegleitung zum 4 Gang Menu
€ 35,00 Weinbegleitung zum 5 Gang Menu

MENUEMPFEHLUNG VEGETARISCH & VEGAN

KNACKIGER SALAT VON SPINAT & ENOKIPILZEN
Zucchini, Biiffelmozzarella, Kréuterdl & Frisée
2023 Grauburgunder feinherb

Weingut Tim Wey, Rivenich/Mosel
++ [ oder

LINSENFALAFFEL
Paprika, veganer Griechischer Joghurt, Minze, Rucola

Rotling fruchtig feinherb
Weingut J6rg Bauer, Miilheim/Mosel

KICHERERBSENCREMESUPPCHEN
Brokkoli & Chiliflocken 54
2024 ,Fiir Feen & Elfen” Riesling fruchtig feinherb
Weingut Nick Kéwerich, Leiwen/Mosel

sk

MILLE FEUILLE VON GEGRILLTEM KOHLRABI :
Sommergriin, Miso & Kartoffelpldtzchen “9:
2022 Weilburgunder trocken

Bernhard Siegel, Herxheim/Pfalz

«= [ oder

GEFULLTE AUBERGINE

Weifsbrot, Tomatensugo & Basilikum
2024 Blanc de Noirs de Pinot Noirs (Spétburgunder weif3 geke/tert)
Weingut F.J. Regnery, Kliisserath/Mosel

sk

SCHOKOLADENCOOKIE :
2012 Graacher Domprobst Riesling Spatlese \w~
Friedrich-Wilhelm-Gymnasium zu Trier/Mosel

= [ oder

KASE QUARTETT

2erlei Fruchtsenf, Friichtebrot

Reife StiBweinspezialitdt aus unserem Raritatenkeller
-lassen Sie sich Uiberraschen-

€ 59,00 als Menl in 4 Gangen (Hauptgang zur Wabhl)
€ 70,00 als Menl in 5 Gangen

€ 28,00 Weinbegleitung zum 4 Gang Menu
€ 35,00 Weinbegleitung zum 5 Gang Menli



